
 

 

 

 

 

 

北とぴあで食品衛生実務講習会を開催 

 

 

令和元年 5 月 23 日（木）、北区の北とぴあで食品衛生実務講習会が開催され、

50名が受講した。 

昨年の食品衛生法の改正により、すべての食品等事業者が、制度化された

HACCP による衛生管理を実施することになる。これに対応するため、東食協で

は、小規模飲食店等が衛生管理を実施できるよう「衛生管理ファイル」を作成し

た。 

今回はこの「衛生管理ファイル」の使い方を解説するため、東食協技術主幹 栗

田滋通氏を招き、下記の内容で講演をおこなった。 

 

1.  HACCPに沿った衛生管理制度化の概要説明 

2.  小規模飲食店における HACCPの考え方を取り入れた衛生管理について 

3.  衛生管理ファイルの使い方 

 

 

 


